
!! Bei Unverträglichkeiten oder Allergien sprechen Sie uns bitte an !! 
1 = konserviert/contains preservatives, 2 = mit Antioxidationsmittel/contains antioxidants, 3 = geschwefelt/sulfured, 

4 = geschwärzt/blackened, 5 = mit Phosphat/contains phosphate, 6 = mit Süßungsmitteln/contains sweeteners 

 
 

VORSPEISEN   
 
 

Geflämmtes Ziegenkäse-Gurken Türmchen 
an Blattsalaten in Sesamdressing und Gewürzbrotchip 

€ 11,50 
 
 

Fränkischer „Forellenmatjes“  
an Kräuterpfannkuchen mit Rote Bete Meerrettich Creme  

€ 13,00 
 

Pikantes Rindertatar nach Art des Wirtes „feurig“ mariniert, 
angerichtet mit roten Zwiebeln, Blattsalaten und Brotkorb  

 

Vorspeise   € 13,50   -   Hauptspeise   € 19,50 
 
 

Fränkische „Tapas“ 
viererlei kleine fränkische Schmankerln als „Magentratzerl“  

mit Wolffenzacherbrot 
 

 Vorspeise   € 14,00   -    Hauptspeise   € 20,00 
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 „BAYREUTHER“  - TRADITION 
 
 

Knuspriges Schweineschäuferl auf Dunkelbiersauce 
mit Sauerkraut und Kartoffelkloß 1,2  

€ 16,50 
 
 
 

Geschmorte Rindsbackerl, nach Art des Hauses, in einer g´schmackigen  
Rotwein-Pfeffersauce, serviert mit Gartengemüse und Kloß 1,2  

€ 19,50 
 
 
 

Fränkischer Sauerbraten in milder Lebkuchensauce, 
mit Preiselbeer-Blaukraut und Kloß 1,2  

€ 17,00 
 
 
 

Wolffenzacherteller - Schweinefilet mit Speck4,5, Zwiebeln, Champignons  
an Blattsalaten mit gerösteten Graubrotstreifen (Wolffenzacherbrot)  

€ 21,00 
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FISCH  AUS  HEIMISCHEN GEWÄSSERN 

 
 
 

Fangfrische Fichtelgebirgsforelle  
im Kräuter-Bierteig gebacken, mit Kartoffel - Gurkensalat 

€ 19,50 
 
 

Fangfrische Fichtelgebirgsforelle 
 in Mandelbutter gebraten, mit Salzkartoffeln und Saisonsalat  

€ 21,00 
 
 

Filet vom Bachsaibling 
auf feinen Bandnudeln in Walnußsahne 

mit Spinatblättern in warmer Apfelvinaigrette 
€ 24,50 
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VEGETARISCH 

 
 
 

Winterspargel-Spätzle - cremig gerührte Bergkäsespätzle 
mit Schwarzwurzel, etwas Knoblauch und Kräutern in Sahne,  

dazu Blattsalate in Orangendressing 
€ 16,50 

 
 
 
 

Knuspriges Kartoffelrösti 
mit Käse gratinierten Fenchel und Chicoree-Birnensalat 

€ 17,50 
 
 
 
 

Zitronenpolenta-Gugelhupf 
auf Röstgemüse in feinem Olivenöl gebraten 

und Rote-Bete Apfelcreme 
€ 16,00 
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SUPPEN  
 
 

Apfel-Meerrettichsuppe 
mit Würfeln von geräucherter Blutwurst 

€ 8,00 
 
 
 

MAL ANDERS 
 
 

aus eigener Jagd - Des Jägers “Wildfleischpflanzerl“ 
pikant abgeschmeckt mit Preiselbeeren und Kräutern, 

gebraten mit Schwammerl und angerichtet an warmen Spätzlesalat 
€ 16,00 

 
Die Wolffenzacher Bratwürste 

nach hauseigenem Rezept! 
auf Bierwirsing und Kartoffel-Senf Stampf 

€ 15,00 
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 Feines Kalbsbries 

in schäumender Butter geschwenkt 
mit Sellerie an knackigem Feldsalat in Granatapfeldressing 

als Vorspeise   € 15,00   -   als Hauptspeise   € 28,00 
 

~~~~~~~~~~~ 

 

Entrecôte Steak vom bayerischen Premiumrind 
mit Pfeffermelone gebraten, 

 dazu Bratkartoffeln und Blattsalate in Barbecuedressing  
€ 32,00 

 

Skrei - der Winterkabeljau 
mit Kohlröschen und Babykarotten gebraten, dazu gefüllte Kartoffeln 

€ 28,00 
 

Rehrücken - vom Tier aus heimischer Jagd 
mit Champignons in Salbeirahm  

angerichtet an Wintergemüse und Preiselbeerspätzle 
   € 31,00 

AKTUELLES VOM MARKT ! 


